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Podgrzybki/$mietana/ciasto francuskie

Cebulowa/ pomidorowa.....26 zt

Grzanka serowa/ ser kozi @ -;ff?ﬁgfﬁﬂ

yac X
26X

Zielenina/ pomidor/ ogoérek/ krewetki black
tiger/ awokado/ czosnek

Fromage de
chevre

Roszponka/ ser kozi dojrzewajgcy/ awokado/
gruszka/ granat/ stonecznik prazony

Burger z serem

Wotowina/buta naszego wypieku/cheddar/sos/
karmelizowana cebula/ogorek/pomidor/zielenina/

fryty
Italian Burger................... 49z}

Wotowina/ buta wiasnego wypieku/ mozzarella/
pomidor suszony/ pomidor/ pesto/ rukola/ sos/

fryty

Winners Burge,,.. ., e 822

Podwojna wotowina/ buta wtasnego wypieku/

cheddar/ karmelizowana cebula/ boczek/
pomidor/ satata/ ogorek/ sos/ fryty
Veeege Burger.................. 49 zt

Buta naszego wypieku/ baklazan/ hummus/
syrop klonowy/ papryka grillowana/ zielenina/
sos/ fryty

Goat-rot Burger................ 49 zt

Wotowina/ buta naszego wypieku/ burak/ ser
kozi/ rukola/ pomidor suszony/ pesto/ fryty

Chorizo Burger............... 49 zt

Wotowina/ buta naszego wypieku/ chorizzo/

rukola/ jalapeno/ostry sos/pikle/pomidor
zielenina/ cheddar/ fryty/

wszystkie burgery grillujemy na medium
jak chcesz wysmazony to nam powiedz

s
Qe Y

I 700g/1009/ 150g

New York Steak............... 159 zt

I Antrykot dojrzewajacy na mokro 28 dni/ mix

satat/ boczek/ sos/ fryty
240-280g/ 1009/ 150g

Wellington Steak................ 149zt

francuskie/grzyby/boczek/zielenina/czosnek/sos
180-2009/ 100g/ 1509

I Poledwica wotowa dojrzewajgca 28 dni/ciasto

Strip Steak..................... 149 zt I

Rostbeef z miodej jatdwki dojrzewajgcy na
mokro 28 dni/ pieczarki/ boczek/ ziemniak z

240-300g/ 100g/ 150g

I gzikiem/ czosnek/ sos

Angus Steak................ Pkyw? Lﬁ I

Black Angus dojrzewajacy na mokro 28 dni/
burak/ ziemniak z gzikiem/ boczek/ czosnek

240g/ 1009/ 150g

I pesto/ sos

Mignon Steak. ... e AGEEL I

Poledwica wotowa dojrzewajgca na mokro 28
dni/ sos/ czosnek / cukinia/ boczek/ ziemniak

plasterki/
200-220g/ 1009/ 150g

169zt
SZEF KUCHNI POLECA
Poledwic dojrzewajgca 28 dni na mokro/
gorgcy kamienn lawowy/ ratatuille z warzyw/
fryty/ trzy sosy/ boczek

Lava Stone Steak

I 240g/ 1009/ 150g

Chateaubriand Steak....... 299 7}

Poledwica dojrzewajgca 28 dni na mokro/
ziemniak plasterki/ zielenina/ sos bernaise/
duszona w biatym winie/ estragon

400g/ 100g/ 150g

PREMIUM
Antrykot/Rostbeff 4509/ satata/ fryty/czosnek

/krewetki black tiger 3szt./ sos bbq/ boczek I

I USA Steak surf'n turf........ 299zt

400g/ 100g/ 150g

Porterhouse dojrzewajgcy na sucho 60 dni/
ziemniak z gzikiem/zielenina/boczek/czosnek/ sos

Tomahawk..7Q00¢:1200q......... 319z}

Antrykot ciety z koscig S4By Seirs OLECA

/dojrzewajacy na sucho 60dni/zielenina/sos/fryty

Rib-eye steak....8299:7999..... 299z}

Charakterystyczne oczko ttuszczu/
boczek/czosnek pieczony /dojrzewajacy na
I sucho 30dni/zielenina/sos/fryty

Kobe Steak Japan ............. I

1009 oryginalne japornskie Kobe Wagu klasa A5
certyfikowane/ frytki japonskie/ grzybki/
boczek czosnek

L

~~~~PRZYSTAWKI ~~~~
Enchiladas...................... 25zt

Kurczak/ser plesniowy/ jogurt/ pomidor/
sos majo verde /cheddar

Wotowina/ imbir/ marchew/ jogurt/ pomidor/
majo verde/cheddar
Crispy bacon........cccccce........ 25zt

chrupiacy marynowany boczek/ grzanka/
ser/ zielenina

Tatar wolowy.........cccecuueen... 49 zt
NOwoOSsC!

Wotowina/ogorek/grzyby/cebula/musztarda/jajko

Tartare z tunczyka.............. 49 zt
NowoscC!

Tunczyk, sezam/ pomidor/ awokado/
pomidorki suszone/ pesto

Carpaccio wolowe............ 49 zi
Poledwica dojrzewajgca na mokro 18 dni/pesto/
seler naciowy/ kapary/ oliwa/cytryna/parmezan

Serkozi...........ccooiiiiiiil. 35zt

Ser kozi dojrzewajgcy/burak/ pesto/ pomidory
suszone/ stonecznik prazony/ zielenina/
grzanka/ jogurt

Krewetkina masle Chorizo 69z}
NOWOSC!

Krewetki 6szt./czosnek/imbir/masto/wino biate

Krewetki namasle............ 59 zt

Krewetki 6szt./czosnek/imbir/masto/wino biate

~~~QUICK WINNER~~~

i T 1
Filet z kaczki No§vo z

pier$ z kaczki /kapusta/ziemniak z gzikiem/sos

Eskalopki z

kurczaka.......................... 44 zt
Kurczak/ feta/ pomidor/ gnocchi/ pesto/ oliwa/
parmezan

Swiezy
makaron.......................... 44 zi

Grzyby/ Smietana/ parmezan/ rukola

Smazony
(=1-) SRR 44 z}

Goudal/ zielenina/ fryty/ sos czosnkowy

Golonka wieprzowa

wolno pieczona................ 119zt
Kapusta zasmazana/ziemniak z gzikiem/sos
NOWOS(!

W kazdy czwartek
sSwieza ryba
zapytaj obstuge

~~~~~~DESER~~ @§ -
Foundant czekoladowy..... 25z}

Plynna czekolada/ lody waniliowe

The Winners Pub Steakhouse/ Wtodkowica 5, 50-072 Wroctaw/ www.thewinnerspub.pl/ +48 519 541 894
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Mushrooms/puff pastry/cream

Onion/Tomato.................. 26zt

Rucola / beetroot/ feta cheese / roasted
sunflower

Shrimps..........cccoeevien.l. 45 zt

Lettuce/tomato/cucumber/avocado/garlic/
black tiger 4pcs

Fromage de
chevre 45 zt

RECOMMENDED

Lettuce/ goat-chessee/avocado/ pear/ grenade/
roasted sunflower

~~~QUICK WINNER~~~
Duck breast  --«:esreereane %"!:v%!

souse/ potato/cabbage

Chicken escalopes ........... 44zt

Chicken/feta/tomato/gnocchi/pesto/olive /grana
padano/

Freshpasta..................... 44 zt

Mushroom/ sour cream/grana padano/ rucola

Friedcheese ................... 44 zt

Cheesee/ lettuce/ chips/garlic sauce

Pork shank slow-roasted...119z}
fried cabbage, potato with cheese, and sauce

Every Thursday
fresh fish
ask service

<~~~ DESSERT~S}~

Chocolate fondant ........... 25zt

Liquid chocolate / vanilla ice cream

New York Steak............

Entrecote mat ring for 28days/salads/becon/
sauce/chips/garlic
240-280g/ 1009/ 150g

Wellington Steak.............. 149 zt

Sirloin maturing for 28 days /puff pastry/
mushrooms/salads/tomato/ sauce/becon
180-200g/ 100g/ 150g

Strip Steak................... 1397

Roast beef from a young heifer maturing for
28days/ mushrooms/becon/potato with chesse/

garlic/sauce
240-300g/ 1009/ 150g

Angus Steak................ Plgs‘b?ﬂ

Black Angus maturing for 28 days/ beetroot/
potato with cheese/ becon/ Garlic/ pesto/
sauce

2409/ 100g/ 150g

Mignon Steak................ 149 zi
RECOMMENDED

Sirloin maturing for 28 days/ garlic/sauce
courgette /becon/ potato/
200-220g/ 100g/ 150g

Lava Stone Steak 169z}
RECOMMENDED

Sirloin maturing for 28 days / hot lava stone/
ratatuille /chips/becon/ 3 sauce/garlic
240g/ 1009/ 150g

Chateaubriand Steak...... 299 z}

Sirloin maturing for 28 days/potatoes/ salads/
sauce bernaise/ stewed in white wine/tarragon
400g/ 1009/ 150g

USA steak surf'n turf........ 299 zt

Entrecote/Roast beef 450q/becon/sauce bbq
/shrimps 3pc./chips/salads

T-bone Steak...700g.......... 299zt

Porterhouse dry maturing 60 days/ potato with
cheese/salads/ becon/garlic/ sauce
7009/ 1009/ 1509

Japan Kobe Steak 320 zt
RECOMMENDED

100g Rostbeef Wagu A5/ japan/ chips/ bacon
souce/ garlic

Tomahawk .....7.‘29.‘29:.7.2.’;)’.2_2% ..... . 3’3925
Entrecote with bone dry maturmgfc)%sfsalggs/
garlic/bacon/sauce

Rib- eye steak ................... 299 zt

600g beef dry maturing 60 days/ chips/ garlic/
bacon/ salads

-
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STARTERS ~~~~

Enchiladas...................... 25z}

Chicken /blue cheese/ yogurt/ tomato/
majo verde/ cheddar

Beef/ ginger/ carrot/ yogurt/ tomato/
majo verde/ cheddar

Crispy bacon...........cc.......... 25z}
bacon/ toast/ cheese/ salads
Beef tartare.......................4,§E‘;Vt

Sirloin maturing for 18 days/onion/mushrooms/
cucumber/egg

Tuna tartare......c.ceeevevenvenenne. 49 z}

sesame/ tomato/ avokado/ pesto/
dried tomato

Carpaccio ........................49 zt

Sirloin maturing for 18 days/ celery/capers/
extra vergine/ pesto/lemon/grana padano

Goatcheese..................... 35zt

Goat cheese/ beetroot/ pesto/ dried tomatoes/
roasted sunflower/rucola/yogurt

Butter shrimps.................. 59 zi

Shrims 6pcs, garlic, ginger, butter, white wine

Butter shrimps Chorizo......69 zt
NEW!

Shrims 6pcs, garlic, ginger, butter, white wine

Cheeseburger.................. 49zt

Beef/roll/caramelized onion/salads/chips

cheddar/ cucumber/ sauces/tomato

Italian Burger................... 49 zi

Beef/roll/mozzarella//rucola/tomato/dried
tomato/sauce/chips

Winners Burger................ 65 zt
RECOMMENDED

Dubble beef/roll/cheddar/caramelized onion/
becon/tomato/salads/cucumber/sauce/chips

Veeege Burger..................[49 zi
Roll/aubergine/hummus/maple syrup/ grilled
pepper/salads/sauce/chips

-rot Burger............ 49
Goat-rot Burger PREIT

Beef/ roll/beetroot/goat cheese/rucola/tomato/ /
pesto/chips

Chorizo Burger-................ 49 zt
Beef/ roll/ jalapeno/ chips / chorizzo/  rucola/
tomato/caramelied onion/salads/ cheddar/

all bugrgers we grill on medium,
if you want well done to tell us

The Winners Pub Steakhouse/ Wtodkowica 5, 50-072 Wroctaw/ www.thewinnerspub.pl/ +48 519 541 894
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